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Una cocina de producto, tecnica y emocion, que combina tradicion y
creatividad. Cada propuesta parte del respeto al ingrediente y del
deseo de sorprender a traves del sabor.

La gastronomia, el entorno y un servicio atento se unen para hacer
de cada celebracion un recuerdo unico.
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Dos ambientes singulares en el corazon de Madrid, prepamdos para acoger
reuniones de empresa, comidas de grupo y celebraciones especiales.

Un espacio sofisticado y acogedor, pensado para Un ambiente con personalidad, donde la
compartir momentos especiales y disfrutar de clcgancia y la calidez crean el escenario pcrfccto
celebraciones Yy encuentros especiales. para disfrutar y compartir con mayor intimidad.

Nuestro equipo de eventos cuidara cada detalle, adaptando la distribucion de los espacios a las
caracteristicas y necesidades de cada celebracion.
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Personalizamos cada propuesta a tus gustos y necesidades
para crear una experiencia unica, con el asesoramiento de
nuestro equipo de CVENLOS.
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MENU
COMPARTIR

PAN Y APERITIVO
Aceite de oliva virgen extra de Castillo de Canena (1o00%variedad picual)
Aceitunas rellenas de anchoa
Fuet ibérico de Montaraz
Crema de Temporada

Pan de masa madre

PARA ABRIR BOCA
Coppa de bellota 100% Ibérico Montaraz

ENTRANTE
(Para compartir toda la mesa. A elegir 3 opciones)
Gilda RF
Anchoa del Cantabrico sobada a mano con crema de queso Payoyo
Ensaladilla rusa

Croqueta dC jamén sﬁper buena

PLATO PRINCIPAL
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Canelones de asado de tres carnes con foie, boletus y trufa

Lomo de bacalao como en el Freixa Tradicion

POSTRE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Caviar de chocolate by Ramon Freixa

Flan de huevo y vainilla

BODEGA
Burbujas By Ramon Freixa | D.O. Cava
Pazito | D.O. Rias Baixas
Antidoto| D.O. Ribera del Duero

Servicio de agua, cafés e infusiones.

PRECIO 125€ + IVA



MENU
ESENCIA

PAN Y APERITIVO
Aceite de oliva virgen extra de Castillo de Canena (100%variedad picual)
Aceitunas rellenas de anchoa
Fuet ibérico de Montaraz
Crema de Temporada

Pan de masa madre

PARA ABRIR BOCA
Coppa de bellota 100% Ibérico Montaraz

ENTRANTE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Tartar de tomate, alcaparras y albahaca
Alcachofas con berberechos en salsa verde

Menestra de verduras de temporada

PLATO PRINCIPAL
(A elegir I opcién para toda la mesa)
Lomo de bacalao como en el Freixa Tradicion

Canelones de asado dC res carnes con fOiC, bOlCEUS Ve trufa

POSTRE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Caviar de chocolate by Ramon Freixa

Flan de huevo y vainilla
BODEGA
Burbuj as By Ramon Freixa | D.O. Cava

Pazito | D.O. Rias Baixas
Antidoto| D.O. Ribera del Duero

Servicio de agua, cafes e infusiones.

PRECIO 125€ + IVA



MENU
TRADICION RF

PAN Y APERITIVO
Aceite de oliva virgen extra de Castillo de Canena (100%variedad picual)
Aceitunas rellenas de anchoa
Fuet ibérico de Montaraz
Crema de Temporada

Pan de masa madre

PARA ABRIR BOCA

Jamon de bellota 100% Ibérico Montaraz

ENTRANTE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Steak tartar de solomillo Discarlux
Colmenillas a la crema

Menestra de verduras de temporada

PLATO PRINCIPAL
(A elegir I opcién para toda la mesa)
Lomo de bacalao como en el Freixa Tradicio
Canelones de asado de tres carnes con foie, boletus y trufa

Verdinas con almejas y Txangurro

POSTRE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Caviar de chocolate by Ramon Freixa

Flan de huevo y vainilla

BODEGA
Burbuj as By Ramon Freixa | D.O. Cava
Pazito | D.O. Rias Baixas
Antidoto| D.O. Ribera del Duero

Servicio de agua, cafes e infusiones.

PRECIO 140€ + IVA



MENU
SELECCION

PAN Y APERITIVO
Aceite de oliva virgen extra de Castillo de Canena (100%variedad picual)
Aceitunas rellenas de anchoa
Fuet ibérico de Montaraz
Crema de Temporada

Pan de masa madre

PARA ABRIR BOCA
Jamon de bellota 100% ibérico Montaraz

Croqueta de jamon super buena

ENTRANTE FRIO
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Ensalada tibia de Otofio: calabaza, boniato y escabeche de perdiz

Lamina de ventresca de atin con limon, pimienta rosa y moscatel

ENTRANTE CALIENTE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Colmenillas a la crema con foie
Alcachofas con berberechos en salsa verde

Navajas de buzo en escabeche de pollo

PLATO PRINCIPAL
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Wellington de lubina con salsa de champagne
Solomillo de vaca Discarlux a la brasa con salsa de Oporto

Canelones de asado de tres carnes con foie, boletus y trufa

POSTRE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Caviar de chocolate by Ramon Freixa
Flan de huevo y vainilla

Tarta de queso de Alex Cordobés
BODEGA
Burbujas By Ramon Freixa | D.O. Cava

Mandolas Tempos | Vega Sicilia | P.D.O. Tokaji
Marques de Murrieta | D.O.Ca. Rioja

Servicio de agua, cafés ¢ infusiones.

PRECIO 155€ + IVA



MENU
FESTIVAL

PAN Y APERITIVO
Aceite de oliva virgen extra de Castillo de Canena (100%variedad picual)
Aceitunas rellenas de anchoa
Fuet ibérico de Montaraz
Crema de Temporada

Pan de masa madre

PARA ABRIR BOCA
Jamdn de bellota 100% ibérico Montaraz

Croqueta de jamon stper buena

ENTRANTE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Oveo Deluxe: tartar de gamba, salmon y caviar
Alcachofas con berberechos en salsa verde

Navajas de buzo en escabeche de pollo

PLATO PRINCIPAL PESCADO
(A elegir 1 opcién para toda la mesa)
Rodaballo a la brasa con su pil pil

Wellington de lubina con salsa de champagne

PLATO PRINCIPAL CARNE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Boeuf Bourguignon con cebolletas glaseadas

Solomillo de vaca Discarlux con salsa de Oporto y parmentier de patata

POSTRE
(A elegir 1 opcion para toda la mesa)
Caviar de chocolate by Ramoén Freixa
Flan de huevo y vainilla
Tarta de queso de Alex Cordobés

BODEGA
Burbujas By Ramon Freixa | D.O. Cava
Mandolas Tempos | Vega Sicilia | P.D.O. Tokaji
Marques de Murrieta | D.O.Ca. Rioja

Servicio de agua, cafés e infusiones.

PRECIO 165€ + IVA



Dos propuestas gastronémicas singulares para ocasiones que buscan
una experiencia diferente.

La experiencia gastronomica mas intima y exclusiva. Donde el mejor producto de temporada
la creatividad culinaria se convierten en protagonistas. Un espacio privilegiado dentro de
y protag P p g
Tradicion para disfrutar de la esencia de Ramon Freixa aun mis de cerca.

Una experiencia de alta gastronomia donde
la creatividad y la innovacion se unen en una
propuesta unica.

Un espacio intimo y exclusivo para un
maximo de 1o comensales, con servicio de
cena de martes a sabado, que invita a
descubrir el universo mas Vanguardista de
Ramon Freixa.

RAMON FREIXA TRADICION - VELAZQUEZ,24 - MADRID 10/11



UN EQUIPO PARA
HACERLO POSIBLE

Escuchamos cada idea y disenamos una
propuesta a medida.

Nuestro equipo dC eventos te acompaﬁa d€Sd€

la eleccion del espacio y la definicion del mentd
hasta la coordinacion de cada dertalle.

eventos@ramonfreixatradicion.com

+34.684751786
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@ramonfreixatradicion
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tel:+34684751786
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CELEBRAR Y REUNIRSE
ES TRADICION

De lunes a domingo
13:00-1:00

Calle Velazquez, 24,
Salamanca, 28001

Madrid.


https://maps.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4229007b2aa663:0xee6b217a6d0a3c2a?sa=X&ved=1t:8290&hl=es-es&ictx=111
https://maps.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4229007b2aa663:0xee6b217a6d0a3c2a?sa=X&ved=1t:8290&hl=es-es&ictx=111
https://maps.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4229007b2aa663:0xee6b217a6d0a3c2a?sa=X&ved=1t:8290&hl=es-es&ictx=111
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